Unsere Dienstleistungen
4

> Wir nehmen uns Zeit fiir Sie und ée;fomcﬁen  genau Yhre Winsche

> Individuelle Bemfu@ und . Zuéereifunﬂ von Speiyen bei Unuerfr@/icﬁﬁeifen oder ﬂ//eiyien
sind sellbstverstindlich

> Wir informieren ither aktuelle Newheiten und setzen Trends
> Beycﬁﬂﬂu@ der pm'yem/en Reumlichkeit
> Wen/ije Spieﬁe, Gldischen oder Schélchen als Ti@er Food aber auch klnssische Campéy

> Verleih von ﬁocﬁwer@em Geschirr, Besteck und Gldisern, Kﬂﬁ[ee~/ Bpmﬂomm'cﬁinen mit
Zubehir sowie Reinymy aller Teile

> Verleih von Stehtischen, Tischen, Stihlen, Theken und vielem mebhr
> Tischwische, Wycﬁem/ecéunj und Geyfﬂﬁ‘my

> Getrinkeservice und Weinzusammenstellung nach hren Winschen
> Drucken von WMeni-/Getrinkekarten

> Absolut /%'inéfﬁcﬁe L’iefemnj in ﬂe&'iﬁffen ?‘aﬁrzebgen

> Buﬁ[eféefreuu@ weihvend Jhver Vemmz‘a/funﬂ

> Geschultes Serw’ce/wm'ona/

> Vermiff/my von Musiker, Zauberer, Kimstler ...

> Zelthau mit Fluﬂ'fﬂffwg

& ?ﬂr@:erw’ce Creative Gickel i



Die fo@emﬁm Flnjeéofe sind nur ein Teil unserer Mo"jﬁcﬁﬁeiz‘m
Gerne unterbreiten wir Yhmen weitere Vomﬁ/@e und machen Ihnen Yhr individuelles ?lnﬂeéof,
Stellen Sie sich das Buffet nach Jhren Weinschen zusammen,

Vorspeisen: Fisch
L)

> Auswahlvon Reucherfischen mit zweierlei Saucen©>C

> Verschiedenes von der Bﬂcﬁfore//e ( Tatar, jer&iucﬁem‘, ﬂeéeizz‘, /wcﬁiem‘]

mit zweierlei Saucen ©*°°

> Zarte Maﬁeyﬁ/eﬁ' mit frischen Krdutern in Kiirbiskerndlmarinade " mit roten Zwieheln

> Wit Salz, Bucker und Krdutern ﬁawyeéeizfey Lachsfilet
frisch vor 9hren Giisten au@eycﬁniffen dazu Dillsenfsauce °

> Mit Safranbeize mariniertes Carpaccio von Schottenlachs °°

> Flusskrehssalnt mit 9@»(/6;”, Staudensellerie und Oranjenﬁ/ezﬁ' im Wec@%‘cﬁen D/
> Gebratene Gambas auf Gwﬁemp@ﬁefﬁ C mit ‘Tomafenﬁonﬁ' ¢

> éayri/ﬁ‘er Pu/po mit piﬁanfem Rote-RBete- Meervettich ﬂipp AG

> Tempura von Seefisch an Wasabisauce»PSF

> Sardinen in Olivendl mit Knoblauch und Petersilie

> Pochierter schottischer Lachs am Stick dazu verschiedene Saucen »©©

> Salat von Bisumer Krabhen mit Staudensellevie und voten Zwicheln mariniert >

> Spam}'cﬁe Tafons mit Muschelsalat™ im Kriutersud oder Zander®- Wd’ppaﬁen
mit Zitronencreme °© oder Garnelen® jeémfen mit Cﬁiﬁ;ﬁ'/?/y ACG

> @mmiﬁfe von Gambas® mit Muscheln um/ejz‘

> Gebratene ”&oféméenﬁ/eﬁ' b ﬂM][ 'Km}'em'cﬁofemCﬁﬂmﬁynomﬂ/ﬂf. ,,,,,,,,,,, und vieles mehr



Vorspeisen: Fleisch
L)

%iygjem'ucﬁerfe Entenbristchen auf rotem Linsensalat
Rim/erfaﬁﬁpifz in Walnussmarinade "
Carpaccio vom ékieﬂémfen mit roten Zwieheln in Walnussol"
\S’pﬂm}cﬁe Tﬂﬁﬂy mitz B Chorizo é la sidra jeéﬂcﬁene Pﬂﬁriﬁﬂwumz‘, Torﬁ//af/mén CC it
Spinm‘, Pimentos
Rosa jeémfeney ?Qom‘féeef dazu Sauce Remoulnde ©°
Wit einer historischen Berkel s \S’cﬁwm/}ﬂm/mmcﬁine aus dem Jahr 1940
frisch jw'cﬁm'ffene:ﬂ St Damieleschinken auf Pergamentpupier
dazu J'anneryereiﬁe Me/onemﬁaﬁ‘en (ah 50 Personen)
Vitello Tonnato mit Thunfisch- Rapernsauce =
Sﬁz’eﬁe von der Pute in Zitronen-Knoblauchmarinade
”&im/ermrﬁﬂccio mit ﬁﬂij’cﬁem Parmesano ® und Rucol
CM/mccio vom Hirsch in Olivenbeize und Parmesano
Salat von jeémfener Poulardenbrust mit jefrocﬁnefen Tomaten* und’ ?ﬂﬁﬁﬁamm‘en
Gef/ﬁﬂe/ -Sutéspiefe in Erdnusssauce =7
WMarinierte Ochsenbrust in Wonij~ Nuﬂ'f/inﬂijmffe H
Entenbrustsalat mit 0#&1@67; und Rucoln im Wonijﬁfmﬂnﬂ
Tempura “* von Taﬁﬁpz’fz mit Meerrettichcreme ©*
Gemischier kalter Braten mit Krdutersauce ©© und T:ﬂ'ijjemﬁye

Gef/u”ﬂe//eéerpmﬂﬁ:if S im Baumbkuchen < mit C?m’ffencﬁufn@

Wiﬂ/pm'z‘ez‘e ACS it Feldsalnt dnzu ﬁj"om'enﬁ/mﬂi@ OO st und vieles mehr



Vorspeisen: neutral
L)

> Flnﬁpm‘ﬁ von Gemiise
mit Zucchini, ?ﬂﬁwﬁﬂ, ﬂuéeiyinen, Artischocken
und ﬂefrocénefen Tomaten" in toskanischen Gewidirzen mariniert
> Grimer jeémfener S/mrye/ an Biiffelmozzarelln®, Parmesanspinen © und Kirschtomaten
> Strauchtomaten und Mozzarelln © mit Basilikum in Olivendl- Balsamicomarinade
> Knacﬁye Rlathsalate dozu verschiedene ﬁreyyinﬂy
> Krdﬂyer Rucoln mit Pinienkernen ",
frisch jeﬁoée/fem Parmesano® und Baﬁami@o;ﬁﬂeﬁ'ﬁye
> Gebratene Eﬁé/ﬁi’éﬂ in altem Balsamico
> Geschmorte Mohren mit Vanille und roten Zwieheln in Balsamico und’ ?/m@
> Yalienischer Nudelsalat™ mit jeﬁoéeﬁ‘em Parmesano ©, %f/wiﬁa und Rucoln
> Orientalisches Gm’@emﬁw ﬂwf QOﬂﬁWﬁ Chillisauce ©© mit einem Hauch Sesam
> Ruasilikum-Panna Cotta ® mit Kirschtomaten
> Salat von breiten Bohnen mit gerdsteten Moandeln ™ und Chilifiden
> Mit Vanille  gerdstele Méhren auf leichter Currycreme ©°
> \S’cﬁaﬁ@'f}e S mit Tomatensalsa mariniert
> Knacéyer 73&1@~L’eaﬁa/af mit Kirschtomaten, Croitons ™ und ﬂeﬁaéeﬁ‘em Parmesano ©
> Cﬁﬂmﬁiﬂnonm/af in Knoblauchereme ©©
> Kartoffelsalat® von neuen Kartoffelohen in leichtem Dressing
mit Tfﬁﬁﬁ@;‘/ﬂmﬁ und S/oecﬁ

> Geschmolzene Tomaten auf éﬂdﬁiﬂem Rucoln mit ?/arféh}emjf)eﬁa ©im Wec@/ﬂy

,,,,,,,,,,,, und vieles mehr



Suppen
Rinderkeafthrithe - mit Kriuterflidle

Quco/mﬁppcﬁen ACL it ﬂerﬁﬂ‘ez‘en DPinienkernen " und Pﬂ;ﬁmemmfodnen G
Qﬂﬁmyﬁﬁﬁcﬁen von ‘Flﬂdiﬁﬁ'@%lﬂdufelﬂn ASL dazu Crodtons ©
L’ﬂucﬁcrememﬁﬁe ASL it Lachsstreifen ®

Tomafem‘ﬁppcﬁen ACL it Rasilikumsahne ©

Cﬂﬁﬁuccino von Zifmnerymy ACL it Garnelen®

AG,.L

Cﬁamp@noncmmwufope mit gerdsteten Brotwiirfeln»°

Wayeﬁmm'ﬁppcﬁen ACHL it Kiirbiskerné!™

Mm‘cﬁeﬁﬁppcﬁen ACNIL it Safranféiden

Leichtes Kartoffel- L’aucﬁfﬁppcﬁen ACLE mit jeémz‘enen éﬁec@'frezﬁn

Gazpﬂc% Andaluz, kalte Gemﬁyeyuﬁpe mit jerﬁffefen Rrotscheiben® und Olivens!
Geeiste Me/onem'uppe © dazu Hunsricker Schinken

C’remefﬁpﬁcﬁen von Rosenkoh( S+ mit Sﬁecécmﬁfom‘ AG

Zwieéeﬁ'uﬁpe AL mit Kasecroitons *©

Weifes \S’cﬁﬂumxﬁppcﬁen ACLyon Tomaten dazu Basilikumsahne ®

Mildes Cur@#lmmyydi/?ﬁcﬁen ACtmit Crevetten®

Krejxej'uppe ASL it Krehsschwinzen®

Bouillon von \S’fein/w'/zen L mit kleinen Ravioli™C,....vvovvrirsrinn, und vieles mehr



Waugfgﬁnge

Sehweinelende am Stick mit ”&om/aﬁﬁ[gmﬂme AGL

\\’ﬂﬁ‘yer Rollbraten vom Schwein mit Zwieheln ﬂeﬁ'i/ﬁ‘ an Krduterjus o+
7<nmforijeiﬂ Krustenbraten von der Schweinskeule dazu \S’enﬁ'ﬂuce AGLJ
7u@5‘cﬁweinfﬁcﬁen unter der Pﬁ}%rﬁ'@ﬁmﬂ‘e AC mit pﬁ}%rﬁ'@r@oﬁf’*e’L
Geschnetzeltes von der Schweinelende mit fmk'cﬁen Cﬁﬂmfoijnom und Rahmsauce S
Kleine Schnitzel* vom Schweimericken

\S’mﬁppim vom Sehweinericken an Limonensauce *®*,i............ und vieles mehr vom Sehwein
Geschmortes von der Rinderkeule in Rotweinhuttersauce '

%’nﬁferﬁ/ez‘ am Stiick an Trﬁ}%jf'w AGLI

Roastheef am Stick dozu keéiftige Jus*+

Rosa jeémz‘ene Ochsenhifte mit Krduterbuttersauce >

Zarter ﬁim/elﬂfaﬁﬁpzfz an Schnittlauch- Meervettichsauce -

Mixed Grill von Roastheef, Schweinefilet, Poularde und Lammbkarree

dnzu verschiedene Saucen

Zarter Sauerbraten in Rosinen-Rotweinsauce ™S ......ovvvvonin., und vieles mehr vom Rind
Zarteste Kalbshifte unter der Morchelkruste  dazu Morchelrahmsauce >+

Kalbshaxe im Ganzen jeémfen mit Bfmyomenﬁauce AGL

Osso Buco von der Kalbshaxe dazu Gemiise-Tomatensauce -

Sultimbocea vom Kalbsricken an \S’a/é@'w AGLI

Zart ﬂeycﬁmom‘e Kalbshickehen in feinster Sauce !

Ka/éﬂ/yieﬂémfen mit Sfeincﬁﬂm/yiﬂnom'ﬂefﬁ//f ,,,,,,,,,,,,,,,, und vieles mehr vom Kalh



Waugfgﬁnge

&tﬁ‘gey Mm}foou/ﬂm/ené;ﬂﬁrfcﬁen an Mandelsavce

Coq au Vin von der Mm’;{oau[mfenélﬂw‘f mit C’ﬁﬂmp@nom und Spec@'fwi}[en

in Weiweinsauce ™"

Mednillons von der Putenbrust an griner Pleffersauce o+

?Mferyeycﬁnel‘zeﬁ‘ey n CW@J(WW& Sauce Mt
oder mit frischen Cﬁam/@nom‘ und Rahmsauce >+
Wdﬁncﬁempieﬂe an Qoﬂﬁwfmuce G

Gefillte Hihmerbrust mit B/ﬂffy/yimf

Picatn von der Putenbrust™® an frucﬁ@er Tomatensauce "

Rosa ﬂeémfene Entenbristchen mit karamellisierter Orﬂryenmuce AGLI

AG,L|

Geschmorte Entenkeule dnzu ?/oniﬂﬁ%fweinmuce
Porlhuhnlristchen Supréme mit Tro’t’/ﬁy/’w‘ RO, i, und vieles mehr vom Gef/@e/

Geschmorte Kaninchenkeule in Lavendelsauce ™+

Kanihcﬁempieﬁe au][ dem ?Qoym&m'nzweiﬂ an %ywew QOjWL‘muce G

+AG,L,I

Saﬁ‘ye L’ammﬁdﬂe dazu Rosmarinjus
Lammbkarree mit Sauce de Provence -

Indisches Lammeurry mit Gemiise und Cocosmileh ™+

Geschmorte Lammbhaxe dazu T@mianmuce RO, i, und vieles mehr vom Lamm
V-ﬁrycﬁmyaﬁf vom Soonwald in Preiselbeersauce»*

Wildschweinbraten in Wacholdersauce»-

?Qeﬁ/w@ne mit Preiselbeeren und Pﬁﬁ[erﬁ@gn AGL

?Qeﬁypieﬂe mit Rosmarin und Olivend{ mariniert............ und vieles mehr vom heimischen Wild



Waqp@/ﬁ@% Fisch

Fdlles %‘cﬁmyoﬁf (z R Seez‘euﬁ’/ ® Yacobsmuscheln™, Gambas®, Zander®)

in Safransauce -0

Gebratener Zander™°C unter der Parmesankpuste ©

Gebratene Lachsforelle»>° auf Eréfﬂnﬁﬁme AG

Mixed Grill von Edelfischen *°° an Weiweinsauce -

Auf der Hout ﬂeémfeney Saiﬁﬁ'@xﬁ/el‘ AL it Forellenkaviarschaum »%-°
Gebratenes Doradefilet~° in Olivenlutter®

Seeteufelmedaillons ~°© mit Pimentosauce >

Geyﬁ//fe Gambas ®C dazu Kriuterbuttersauce S

Wolfsharseh*>C auf medterranem Gemise

L’Mﬁj‘/m’@ne ADGL it ﬂ/ﬂfzﬁpimz‘ und mit Ricottakdise iiberbacken
Gebratener Tintenfisch™© in Tomaten-Chillisauce »*

Tﬁunﬁxcﬁn‘m@' ADS yfnzu Knoblauchsauce ™"

Mee;ﬂeyﬁﬂﬁcﬁfejﬁeﬁe mit Jocobsmuscheln®, Seeteufel® und Gambas®

St Potersfisch™C in wiirziger Kokosmileh /mcﬁiem‘

Gebratenes Red . Snapperﬁ/ef ADG ﬂM][ mediterranem Gemiise
Bouchot-Muscheln *N in Krduter-Sahnesauce " dazu Weilbrot*
Edles Steinbuttfilet ~°° auf Safranschaum »e-

Wolfsharsch*P© kross auf der Haut jeémfen mit 9@%#@1‘1‘6? ¢

pM//?O NLin Rotwein je/dm'fef

Waller ~°° auf erze@emﬁye in der Folie GO und vieles mehr



Reilngen und Gemiise
~7

> Neue Kartsffelchen mit Rosmarin und Meersalz®
> %ferééﬂrfd]%/cﬁen ¢

> 7<Mf0ﬁ[eﬁa mit Frischkdse iiberbacken ©

> Krduferéufferkmfaﬁﬁa ¢

> Buﬁew&:/zkmfoﬁ[eﬁa ¢

> ?'oﬁ'enkarfoﬁ[eﬁa S mit Saverrahm ©

> Bmféarfoﬁeﬁa © mift S/mé und Zwicheln

> Karfaﬁ@mﬁn ¢

> Wirfelkartoffeln © mit Kimmel

> Kartoffel- Gemiiseqratin®

> %rzoy;’néarfo]%% mit Pecoring ~©°

> Karfaﬁ/k/dﬁe von jeéacﬁfen Kﬂﬂf@}%ﬁa ACG
> Petersilienwurzel- Karfoﬁ[eﬁéhﬁne/yﬁme e

> Gnocei mit Parmesano »©©

> L’ay&yne Romana !

> S/?inaf/w@ne mit Mandelblittchen ja/pﬁémun ﬂeéﬂcéen ACGLI

> Tarte™CC yon jl"dl’)ﬂWl Spmye[ Kirschtomaten mit Zikﬂenéh}e ¢ ﬂo// jefé itherbacken
> Tarte ™ mit Landschinken, Rucola, Kirschtomaten und Pinienkernen™

> Fettuccine ™ Penne CC ?ﬁﬂﬁ:/fe ACS ?anfom"*m

> Tortelli °° mit Ricotta und. Spinat jéﬁi[ﬁl an Salbeisahne o+

> Kﬁ}ejpdfzé mit Va’etyﬁh}e und Ristzwicheln e

> Buﬁerxpﬁfz[e ACG

> Scﬁuﬁﬁm&é% rce

> Kanadischer Wildreis ©, Basmati Duftreis © oder Butterreis ©

> Risotto von Rundkornreis L

> Gemiiseauswahl mit ﬂ'inf Knﬂcﬁyen Gemisesorten ©

> Ratatouille

> Mediterranes Gri@emﬁw mit Zucchini, Fluée;yinen, %f/ﬂﬂiﬁa und roten Zwiehel

> Mit Zieﬂenédye ¢ jeﬂ'i//fe stfe S/w’fz/m/wiéa

> Bohnenbindehen im S/yecémanfe/

> Duftendes Cocos-Gemiise- Curry “ - mit Koriander

> Ofenfrische Brotsorten(Walnuss- ", Roggen”- und Weizené@ueffe ~) mit verschiedenen

Buttersorten ©



Dessert und Kdse

Zarte Schokoladen " Panna Cotta ® mit Urﬂiyenmyoﬁf im Gldschen
Mousse von Pivia Coladn

Rhabarher- %jmﬂfcﬂeme mit sifer Vanillesahne

Trifle mit Orangen und’ Bisquit

Erdbeer ~-Buttermilchmousse

Mousse von Schokolade mit frischer Minze
Buttermilchmousse mit Waldbeeren im Gllischen
B@em’wﬁe Creme mit Erdbeeren

Mousse von weifser Schokolade mit Beeren im Wec@/ﬂy
Creme Brulée im Porzellanschilchen frisch jeémnnf
Sulat von frischen Frichten

Holunderblitenmousse mit Himbeeren

WMousse von Frischkdse mit Erdbeeren
Federweifercreme im Wec@/ay

Limonen - 90jm"f07’61’l46

Frische Bee;ﬂe@;ﬂﬁfze an Vanillesauce

Mousse von Sinﬂ/e Malt Wﬁiyéfy

Mousse von 7{1’95'/;’@

Mm‘mrponecreme mit Mﬂnjo

Salat von Ananas und Kokosnuss

@mmi/e von verschiedenen Eissorten

VVVYVYVVYVVVVVYVYVVYVYVVVYVYVYVYYYVYYVYYVYY

A\

Kleine Kiseauswahl mit Frichten und Niissen um/eﬂf

dazu ofenfrische Brotsorten und Salzhutter

T:Vyﬁ}'cﬁeiﬂ Stilton (Rad) mit Portwein hetriufelf und Trauben
Tortenbrie mit Trauben und Walnissen

Téte de Moine mit ‘F@em‘enf

Zieﬂen&'iye mit @'nienﬁaniﬂ

Trﬁ'cﬁéﬁk'ﬁﬁmﬁnen

VVVVYVYY

Pecorino mit Honig- Senfsauce

Kennzeichnung der Speisen mit den 14 mdglichen Allergenen

A = Glutenhaltig, B = Krebstiere, C = Eier und Eierzeugnisse, D = Fisch und
Fischerzeugnisse, E = Erdnisse und Erdnusserzeugnisse, F = Soja und Sojaerzeugnisse, G =
Milch und Milcherzeugnisse, H = Schalenobst(Nusse), | = Sellerie und Sellerieerzeugnisse, J
= Senf und Senferzeugnisse, K = Sesamsamen, L = Schwefeldioxid und Sulfide(Wein, Brihe,
getrocknete Tomaten, Trockenfriichte, Marmelade, Wirzsaucen..) M = Lupinen N =
Weichtiere(Schnecken, Muscheln, Kalmare, Austern)



Veggie Buffet

Orientalisches Grillgemiise
ﬂuf quﬁuff~ Chillisauce wiit einem HHauch Sesam

Pastasalat meditervan mit Rucola, Papm'éaraufen,
Seccotomaten, Parmesano und Oliven

At Vanille  gerdstete Mébhren auf Currycreme

Couscoussalat mit Gemiiise, XMinze, Pinienkernen

und jer'dyfefen Datteln

Carpﬂccia von 7<r-p’iufem'eifﬁ‘ryen
unter einer cremfgen Pinienbeize

Vggez‘ﬂriycﬁe ming Wfﬂﬁy it Salat und Sabnecreme
Rasilikum Panna Cotta an Tomaten Relish

7<nﬂc@’ger ?‘wdﬁﬁ’@ﬂnfﬂf wiit Croiitons, Kresse,
eristeten Niissen und Kirschtomaten

dazu ?ﬁméeer&ﬁﬂeﬂ?’@ und Krdiuter- 9@60/?1‘%@3’1’@

Gebratene Asianudeln mit Shii - Tﬂéepi[zen und Gemiise

Cocos~Gemdise~Curry mit Koriander dazu Basmati-Duftreis

Ravioli mit Rucola und Ricottakdise ﬂeﬁ'i/[f
dazu ﬁﬂucﬁffge Tomatensauce, Salbeisabhne
und’ ?ﬁfmej'ﬂnjﬁdne

Geﬁ'f'//fe Paﬁm’éﬂﬂ:ﬁafen mit Z'iejenép’:k'e
Schafskdise in Alufolie
Newe Kartsttelchen mit Meersalz und Rosmarin

Tiramisu mit HHimbeeren
Cremfgey FErdbeer-Ruttermilchmwousse
Frischer Fruchtsalat

& pﬂrfyyemice Creative Géckel i



Geéum‘yf{zgyéuﬁ%f

Auf ﬁffer'ef@élﬂen foir die Tischmitte ngem‘cﬁfef

Sulat von Biisumer Krabben
it Staudensellerie und roten Zwiebeln mariniert,
um@f von Makrelenfilets, mit Krdutern und Pleffer " gewdirzt
dazu Meervettichsabne

Zarter Rinp[srfﬂﬁ’ﬁpifz n Trﬂuéenéernw‘nﬂymffe
it Krdiutern und roten Zwiebeln

Biiffelmozzarella und aromatische Strauchtomaten mit Basilikum

im Olivend(- gﬂﬁ'ﬂmz‘coﬁeﬂi@

BRrotkirbehen und Tellerchen wmit Rlitensalzbutter

Frisch vom Buffet
9u@5’cﬁwel‘nm}icéen unter der pﬁﬁ[erﬁ’@@ﬂw’fe an pﬁﬁ%rﬁ'@r@oﬁf
Auf der Haut ﬂeérﬂfeney Doradefilet dazu Olivenbutter

Neue Kartsffelchen mit Rosmarin und Meersalz

Ravioli mit Ricottakdise und . é’ﬁz‘nﬂf ﬂeﬂ'i//f

dazu Tomaten-Gemidisesauce und Pﬂrmeyﬂnjﬁﬁ'ine

Wit frischer Vanille ﬂeérafene AMhren und rote Zwiebheln

7<nﬂc@’ger Feldsalat mit Kirschtomaten,
Croiitons und \geﬁoée[fem Parmesano
dazu Waﬁ/iuﬂvfnﬂfgreffe und Sabne- Krdufer&ﬁﬂeﬂi@

Kseauswabhl vom Rrett miit Friichten und Niissen wm[eﬂf

Panna Cotta mit eii/ye/e\gfen Nlirabellen im Glischen
Créme Rriilée
Toﬁ}%nmam&e mit Zwefyc@enro"yfer

@ ?ﬂrfyj‘ervice Creative Geckel .



Wildbuffet

HHunsriicker Wildschweinschinken
an Salat von ﬁ/’iycﬁen Cﬁﬂmﬂ{gnany
dazu Knoblauchcreme

?Qeﬁﬁayfefe it Preiselbeeren und Niissen

an Balsamico- Mébhren
\31&!]6(\7'9 ez‘rye[eyfe% ?ﬁ'fj'cﬁfaﬁgpifz in Waﬁflw'yw’nayrez‘fe

7<nﬂcé@er Feldsalat mit Kirschtomaten, Croitons,
Kernemix und jeﬁoéeﬁ‘em Parmesano
dazu Balsamico- Won@vz‘na@reffe
und Kiirbis- 9@60{7’1‘%&3’1’@

Ofentrische Brotsorten
(MWalruss—, ﬁa\g\gew— und Weizené@ueﬁ‘e]
miit Bliitensalzbutter

Soonwdilder 7—/1’1/5'067'@0071‘ in Preiselbeersauce

Zart ﬂej'cﬁmarfEJ' ildschwein
in Wacholdersauce

qusﬁdfz[e
?/ﬂu{gemacﬁfe Semmelbknédel
C:ﬂem{ger é’pifzéoﬁ/

MNaronenmousse mit karamellisierten Zwefyc@en

und erfrischender Obstsalat

3@17arfyj‘ervice Creative Gockel da



ﬂl@duer Buffet

Beryé&?}eyuﬁﬁe miit Kirschwasser dazu \S’ﬁecécr'aﬁfany
Marinierter R}'Mﬁ/erfaﬁ’gﬁifz in Honig- Nussvinaigrette

ﬂeﬁ‘fger Wurstsalat mit Emmentaler,
Zwiebeln und Gurken

Feiner Salat von Petersilienwurzeln
Wb’if'z{ger Romadur wit Zwieéeﬁ/'i@en, Ejjg und O

7<nﬂc@'ge Rlattsalate mit Kirschtomaten, Croiitons,
Kernemix und Pﬂrmeyﬂnsﬁdnen

dazu Krd m‘erw‘nﬂ{gm tte

Ofentrische Brotsorten
M’n;’-—ﬁﬂt{genér'eze/ und . L’ﬂt{genyz‘ﬂ@en
miit Schmalz und Obatzda

é’p;’nﬂfnacéf)rﬁ/} mit Beii'gédk'eyﬂuce dberbacken

7<nu_spr'{ger Schweinebraten
miit der Schwarte ﬂeéﬂcéen an Wez}é’é;’emﬂuce
und Knédel von roben Kartoffeln

Duftende Flpﬁ’/@}icﬁ[ﬁn im Bierteig
dazu rote Reeren in Rabm ﬂeéacﬁf

© Par@yem/ice Creative Gookel A



Fin etwas anderes Grillbuffet

Vorspeisen ﬂ@ericﬁfef auf %@ref@éren auf dems Tisch
Gebratene Rotharbenfilets

auf mediterranem Gemiise

Fdle Finocchiona - Fenchelsalami- mit Oliven und Seccotomaten
Ftalienischer Landschinken bauchdiinng ﬂeycﬁniﬁ‘en

C'remyer Nozzarella © miit th/awm/wﬁa/fen
und Datteltomaten mariniert in Olivendl miit Basilikuns

Gemischite Rrotsorten ™ mit Bliitensalzbutter ©

Vom Grillbuffet

Lammkoteletts
\S’pieﬂe von der Pute in er@y~9@w3¢m¢;m’nﬂﬁ/e
Steaks von der Kalbshiifte und ﬂggm’//fe Gambas

dazu verschiedene Grillsaucen *©°

Aus dews Parmesanlaily ™C fm}cﬁ ngeycﬁwenéfe L’ilzgm‘ne AC
mit Sabme, Meersalz und schwarzem Pleffer

é’t}iﬂéarfaﬁ%/ in der Schale jeéﬁcéf}n
miit einemr FHauch Zimt und Butter ™C

Gemz}b'eﬂnﬁﬁﬂyﬁ von C’ﬁﬂmﬁfgngnjy Pﬁﬁri&ﬂ, Zucchini,
Artischocken, Fluéeii'ginen und jeﬁf'acénefen Tomaten "

Rlattsalate und Rucola mit Kirschtomaten,
Kernemix, Croitons ™ und jeﬁoée/z‘em Parmesano

an W’nﬂfgreffe und quﬁurfﬁﬁ'ejs'i'lzg G

FErdbeeren Tiramisu ™C
?lw@eycﬁdumfer L’imaneg‘aﬂﬁum‘ im Glischen NC
Fruchtsalat

f’s@ﬁw@mm’ce Creative Gickel .



Hochzeitsbuffet

L’u@ez‘r’oc&nez‘er Landschinken
an Meﬁynenjﬁﬁffen, e;’;ye/ejfem Schapskiise und Oliven ¢

Orientalisches Gr'i// enmiuse

ﬂbl][ 9qgﬁu¢f- Chillisauce miit einemr HMHauch Sesam AGK

- . G
Strauchtomaten und cremiger XMMozzarella
miit gﬂﬂ’ﬁ’éum in Olivendl- Ralsamicomarinade

At Vanille  gerdstete Mébhren auf Currycreme ACG

7<nac@'ge Rlattsalate mit Kirschtomaten, Croitons™C,
Kernemix und Pﬂrmejwnjﬁ&'inen

dazu ?ﬁ’méeemﬁeﬂi@ und Krduter—- 9aﬂur'fﬁﬁﬂeﬁi@ C.G

Panna Cotta von Basilikuns “C

12214 ‘Tomafenrvgoﬁf im Gliischen

Ofenfrische Brotsorten
(Halnuss-, Rwen~ und’ Wezzené@ueffe] AH
dazu Rliitensalzbutter ©

Auf der Haut jeé:ﬂafeney Zanderfilet in Mandelbutter »©
Zarte US-Rinderbiifte an Grimer Pleffersauce ™°
Picata von der Putenbrust A,C,G an ﬁﬂucﬁf{ger Tomatensauce
Fettuccine °C und Kartéffelchen mit Rosmarin ©

Sommerliche Gemidiseauswabl ™C wiit B/ﬂffjﬁiﬂﬂz‘, Rrokkoli,
Kaiserschoten und R}kpenfam&n‘en

Frischer Fruchtsalat im Glischen

Schokoladenmousse mit Reeven im Gldschen MC

& pﬂrfywm/ice Creative Gickel .



Sommernacht

Vitello Tonnato vom Kall in Thunfisch- Rapernsauce ADG
Neditervanes Gemiise ﬂuf 9qgﬁurf~ Chilisauce ™°

Pastasalat © mit Rucola, Pﬂﬁm’&ﬁ,

Seccotomaten -, Parmesano und Oliven

Crem{ger Nozzarella © wmiit Avocado und Datteltomaten
mariniert in Olivendél mit Rasilikum

7<nﬂc&iﬂe Romanasalatherzen mit Kirschtomaten,
Croiitons ™, Pinienkernen und jeﬁoéeﬁ‘em Parmesano

dazu Amerikanisches C’ﬂeyﬂmﬁﬂeﬂh/y CC und M’nﬁyreffe

Zarter Rin&/erfafeéﬁifz in Walnussmarinade "

Ofentrische Brotsorten
(HWalnuss—, ngjen~ und’ Weizené&igweffe] AGH
dazu Hummus und Salzbutter

Finnischer Flammlachs am Buchenbolzfeuer " gegart

an Limonencreme ™ und Dill-Senf- Orangensauce )

Zweierlei Tartes “©C
eimmal miit Landschinken, Rucola, Kirschtomaten,
Pinienkernen und Parmesan

und eimmal mit frischen Pﬁ'}%rﬁryen, Bfﬂffsﬁinﬂf und Frischkdise ™°

Dreierlei Beryé&’iye am Stiick ©
érﬁ'iﬁ%\’ger' Comté, milder Pecorino und jﬂi"ﬁlﬁﬁl" Mﬂncﬁggo
mit Trauben und Niissen " m/n@f dazu Travben- und (Fe@enyenf

Reerensalat mit Evdbeeren im Wec@/ﬁy

an Vanillesabime ©

90jﬁum‘~_£’imanencreme im Gldschen M°

& ?ﬂf@;‘em’cﬂ Creative Gickel



Nabhebuffet

C:ﬂemeyt}f'ppcﬁen von ?‘rt}iﬁﬁ@yérdwfern AGL

miit Buttercrodtons ™°©

Forellentatar *°° auf hauchdiinnen Rote Betescheiben

Carpaccio vom é’/oz’eﬂérﬂfen

miit roten Zwiebeln in Traubenkerndl

7<nﬂc@'73 Rlattsalate mit Kirschtomaten, Croitons ™C,
Kernemix und ﬁﬂ:f'meyﬂnjpdnen
dazu Flﬁfeﬁ 7—/&;74&/&&';’;3;&'&3’1’@ G
und Krduter- ?ajurf&ﬁf'eﬂi@ G

Ofenfrische Brotsorten “°" an Blitensalzbutter ©

Zart jej'cﬁmorfe Ochisenbiickebhen

in Rotwein-Schalottensauce »°*

f AG,LJ

Landhubmbrust in @'ejﬁ'@ ﬂeycﬁmor
mit é’pec@'frezﬁn, Cﬁﬂmﬂfgnany und Chalotten

Eﬂcééﬂiﬂfoﬁ%ﬁ/; in der Schale ﬂbl][ Neersalz ﬂeéﬂcéen

A,C,G

T@miﬂnnu&/eﬂ;

Feine Gemidiseauswabhl™®

mit é’/aifzéoﬁ[ MNobhren, Petersilienwurzel und Steckriiben

C:/'emfgey Llimbeer—Buttermilchmwousse »C

Frischer Fruchtsalat

fg‘ﬁﬁar@mmice Creative Gockel da



Festliches Buffet

Vorspeisen ngericﬁfef auf ﬁffemf@émn

Wﬂuyeéeizfer schotlischer Lachs, FHeilbutt und Forellentatar ®°
dazu Dillsentsauce’ und Safrancreme ©°

Zartes Entenbristchen an 7<ﬂij'em'cﬁofen~Cﬁﬂmp@nonyﬂfaf

Gerostetes Gemdise von Pﬂpriéﬂ, Zucchini,
Fenchel, F(uée::'ginen und \gefracénefen Tomaten "

Cﬂ/oﬁuccino von Mébhren und QIZgwer' it Kokosmilch ™C
dazu ofentrische Brotsorten und Blitensalzbutter "

Yom Buffet

Wixed Grill von Mittelmeerfischen
Dorade, Meerforelle und Rotharbe an Safransauce *P°

Zarte 7<ﬂ/éj'ﬁo’f’ﬁ‘e unter der Krduterkruste ™°
dazu ‘Rayﬂﬁﬁ}ﬁ[em'ﬂuce AG

Wit Pecorino und Feigen jeﬂ'i//fe Tortelli ~©°
it Salbei, jeffocénefen Tomaten " und Pinienkernen
in Butter m/yeycﬁwenéf dazu /[riycﬁ ﬂeﬁoée/z‘e Pﬁr-meyﬂnjpdne AG

Kartoffelchen mit Rosmarin ©

Feine Gemiiseauswabhl mit Romanesco,
Steckriiben, Petersilienwurzel, éﬁz’fzéaﬁ/ und Boben ™

7<nacéye Blattsalate mit Kirschtomaten, Kernemix,
Parmesano und Buttercroiitons ™C

dazu '\/E‘nﬂyr'eﬁ‘e und’ é’ﬂﬁne~9aﬂﬁur'fpﬁﬂeﬁiry G

Frisch ﬂeérﬂnnfe Créme briilée im Schilchen »©°
Cremiges Topfenmouyye mit Pllavmen °©

fA,G,H

Zarte Schokoladen Panna Cotta an Ormyenrvgaﬁ

& ?ﬂr{yj‘em’cﬂ Creative Gickel A



Vowpeiyen sind die fr'enﬁ\/y Waup@drfge

C'remej'o'ipﬁcﬁen von (Fr'b'iﬁﬁryyéfdufern AG
miit Knoblaucherodtons ™°

Rlack T{geiﬂ Garnelen, Riucherlachs und MWildlachstervine “P°

dazu Ketacreme “P°

Ftalienischer Landschinken an Me/onenjﬁﬂﬁ‘en

Zarter ?Qin&/erfafeﬁpifz

in Wabrussmarinade V' wmirt Krdiutern und roten Zwicheln
MAMarinierte pﬂﬁl/’i’éﬂmﬁafen und Zucchini in Olivendsl

Gerostete Cﬁamp{gnany it Walniissen ™°C

Strauchtomaten und cremiger Nozzarella © mit Basilikum
in Olivenél - Ralsamicomarinade

Rlattsalate und Rucola mit Kirschtomaten,
Croitons ™C und jeﬁgée/fem Parmesano
dazu 7<r&'iuferw’nﬂfgreffe und Sabne- 90\7017'&5/'6537‘129 C.G

Ofentrische Brotsorten
(WWalnuss, - MWeizen—und Raﬂﬂené@ueﬁ‘e ) AH

dazu Seccotomatenbutter ©-

FEdle Kse vom BRrett © mit Friichten und Niissen um@f

Tiramisu mit imbeeren ™C
'f AG

Trifle mit Orangen und Bisqui

& ?ﬂrfyj‘erw'ce Creative Géckel i

Kennzeichnung der Speisen mit den 14 mdéglichen Allergenen

A = Glutenhaltig, B = Krebstiere, C = Eier und Eierzeugnisse, D = Fisch und
Fischerzeugnisse, E = Erdnisse und Erdnusserzeugnisse, F = Soja und Sojaerzeugnisse, G =
Milch und Milcherzeugnisse, H = Schalenobst(Nusse), | = Sellerie und Sellerieerzeugnisse, J
= Senf und Senferzeugnisse, K = Sesamsamen, L = Schwefeldioxid und Sulfide(Wein, Brihe,
getrocknete Tomaten, Trockenfrichte, Marmelade, Wirzsaucen..) M = Lupinen N =
Weichtiere(Schnecken, Muscheln, Kalmare, Austern)




